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2; oie gras poché, 22€

Une chapelure Japonaise au café, un consommé aux morilles, Topinambours rotis

; errine de foie gras 22€

Et sa confiture d’oignon

B4
oﬁ (Euf Parfait 18¢

Emulsion de foie gras aux arbmes de truffe, et duxelles de champignons acidulés
(Morilles, shiitake et pleurotes)

045 Crevettes au curry vert 18€

Créme de céleri, élixir de grenade et salade croquante de fenouil

045 Asperges Blanches des Landes confites aux citrons verveine

Accompagnées de son espuma de cancoillotte, pesto basilic et ail 15€
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oﬁtruite de Bonnevaux

Accompagnée d’un risotto de carottes au vin jaune

%Filet de Boeuf

Et son jus corsé et ses trompettes royales roties

oﬁMagret de Canard

Sauce acidulée au kumquat accompagnée de perles de couscous a la mire

Toutes nos viandes sont origine France -- plats végétariens

Menu susceptible de varier selon I'arrivage des produits et I'inspiration du chef
Prix nets service compris — Les allergénes sont disponibles a votre demande

28¢€

36¢€

30€



)
LE TILLAU

/&ssert

%yage autour du chocolat 12€

Crémeux au chocolat noir et son moelleux accompagné d’une ganache au
chocolats blanc

04 Mille-Feuille 12€

Créme diplomate chocolat blanc vanille, fraises fruits

oﬁpistache et la framboise 12€

Sur une créme anglaise pistache une feuillantine chocolat blanc pistache et
son crémeux framboise

Tous nos desserts sont faits maison -- plats végétariens

Menu susceptible de varier selon I'arrivage des produits et I'inspiration du chef
Prix nets service compris — Les allergénes sont disponibles a votre demande



