)
LE TILLAU

é:trées
ﬂuf parfait 22 €

Emulsion foie gras et duxelle de champignons shiitake noisettes

/&Sclinaison de tomates et espuma burrata 18¢€

Compotée de tomates cerises, sorbet de tomates zébra et coeur de boeuf brulées

2; oie gras mi-cuit 18 €

Sauce tajine et pate de dattes

Menu susceptible de varier selon I'arrivage des produits et I'inspiration du chef. plats végétariens

Prix nets service compris — Les allergenes sont disponibles a votre demande



)
LE TILLAU

/: lats
/: olenta crémeuse

Emulsion parmesan et Iégumes

2; ilet de Saint pierre, crolte Aioli

Risotto crémeux de carottes et courgettes

2; ilet de Boeuf

Gnocchis pommes de terre et comté, creme de blettes et jus réduit

é:aule d’agneau

Purée acidulée au Chou Rouge et sauce asiatique a la prune

Toutes nos viandes sont origine France

Menu susceptible de varier selon I’arrivage des produits et I'inspiration du chef.

28¢€

30€

32 €

plats végétariens

Prix nets service compris — Les allergenes sont disponibles a votre demande
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LE TILLAU

romages

Cﬁ‘vice au chariot 14€
/aesserts

o@Vacherin 15€

Espuma creme framboise, glace vanille et creme fouettée au mascarpone

9 nfiniment citron 15€

Sablé breton et son crémeux citron, parsemé de granola croquant

ﬁoco noisette 15€

Mousse au chocolat, glace noisette, émulsion café

Tous nos desserts sont faits maison

Menu susceptible de varier selon I'arrivage des produits et I'inspiration du chef. plats végétariens

Prix nets service compris — Les allergenes sont disponibles a votre demande



